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Conditions générales de vente

La Ferme de Jeanfrance

1% L
/ Laurence RICAUT \
La Ferme Agricultrice

32380 MAUROUX ‘\
Tél. 05 62 66 45 74 .
Fax 05 62 66 34 59 /

Nos prix s’entendent T.T.C. Port gratuit pour toutes com-
mandes supérieures a 785 €uros.

En cas de casses, de manquant ou d’avarie constatés sur
un colis, faire les réserves d’usages sur le bordereau du

transporteur, et lui confirmer ces réserves par lettres

Lectoure

recommandée dans les 3 jours en joignant un double de
de Jeanfrance

Saint-Clar

la facture.
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Date commande

Date de livraison souhaitée Vers Auch

(Prévoir un délai de 15 jours pour préparation et transports)

Paiement :

[] Réception

D A la commande

FOIES GRAS
Remarque :
La Ferme de Jeanfrance CONFITS
Laurence RICAUT RILLETTES
32380 MAUROUX
Tél. 05 62 66 45 74 CASSOULETS
Fax 05 62 66 34 59 PLATS CUISINES

Mail : contact@foie-gras-jeanfrance.com
Web : www.foie-gras-jeanfrance.com
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Tarif valable du 01-01-08 au 31-12-08

gras

Aiguillettes, foie de canard 30%, sel,
poivre

Nb | prix en | Prix au
Désignation Poids
Parts | €uros kg

Foie Gras d’Oie entier 200 4 27.00 135.00
Foie Gras d'oie, sel, poivre 380 8 47.50 118.75

600 12 66.00 110.00
Foie Gras de canard entier 200 4 25.50 127.50
Foie Gras d'oie, sel, poivre 380 8 44.50 111.25
Magret fourré au Foie gras 550 6 18.50 33.64
400g de viande de canard, 20% de
foie de canard, sel, poivre
Confit de Canard Cuisse-Aile 960 13.20 13.75
Cuisse ou aile de canard, sel, poivre
Confit d’Oie Cuisse-Aile 960 11.70 12.19
Cuisse ou aile d'oie, sel, poivre
Rillettes d’Oie ou Canard 200 4.20 21.00
Chair d'oie ou de canard, graisse, sel, 400 7.70 19.25
poivre
Mousse de Foie de Canard 200 4 9.20 46.00
(50% Foie gras) 400 8 14.20 35.50
Foie gras d'oie ou de canard 50%,
porc 43.5%, lait, ceufs sel, poivre
Paté au Foie de Canard 200 5.70 28.50
(20% Foie gras)
Viande de porc 22%, foie de porc
18%, foie de canard 20%, graisse de
porc, ceufs, lait, sel, poivre
Cou d’Oie ou de Canard farci 400 8 5.70 14.25
Chair de porc 60%, chair d'oie ou de
canard, graisse, lait, ceufs, farine, sel,
poivre
Graisse d’Oie 400 2.00 5.00
Graisse d'oie 700 3.00 4.29
Manchons confits de Canard 960 3 5.70 5.94
Manchons, graisse, sel, poivre
Aiguillettes fourrées au Foie 350 5 14.20 40.57

BON DE COMMANDE

Désignation

Qté

Prix

Prix

Nb | prix i
2 . . en | Prix au
Désignation Poids K
Parts | €uros g
Cassoulet au Confit d’Oie 840 4 9.40 11.19
Haricots, charcuterie 21%, confit d'oie 420 2 6.30 15.00
12%, carottes, épices, jus, tomates,
sel, poivre
Lentilles au Confit de Canard 840 4 9.00 10.70
350g viande de canard, lentilles, fond
de sauce, eau, os de canard, carottes,
oignons, céleris, sel, poivre
Canard au Pruneaux 765 12.20 15.95
Viande de Canard, 8 pruneaux 3%, vin 400 6.50 16.25
blanc, oignons, carottes, armagnac,
féculent, persil, sel, poivre
Galentine de Poule 800 8 13.20 16.50
Chair de porc 48.6%, chair de poule 400 4 8.20 20.50
30%, farine, ceufs, carottes, sel,
poivre, épices
Cceurs de Canard fourrés au 350 8.20 23.43
Foie gras
Coeurs, foie gras, graisse, sel, poivre
Fritons d’Oie et Canard 200 3.30 16.50
Chair d’oie ou de canard, graisse, sel, 400 5.70 14.25
poivre
Gésiers de Canard ou d’Oie 385 7.20 18.70
confits 190 5.20 26.37
Gésiers, graisse, sel, poivre
Saucisse de Canard grillée ou 800 6 14.20 17.75
confite 400 3 8.70 21.75
Magret de canard 40%, cuisse de
canard 40%, graisse 20%, sel, poivre
Saucisse de Canard 400 7.90 19.75
aux haricots cuisinés 800 14.20 17.75
Gros emballages (sur commande)
Confit de Canard (5 cuisses + 5 ailes) 50.60 12.65
Confit d’Oie (3 cuisses + 3 ailes) 50.60 12.65
Cassoulet 4kg 40.00 10.00

/- Nos foies gras sont élaborés uni

(

- Nous produits sont garantis sans adjonction d’additifs.

élevées dans notre ferme.

quement a partir de volailles

- Nous fabriquons nos produits en petite quantité, ce qui nous

permet de vous assurer une trés bonne qualité.

Port Gratuit a partir de 785 €uros d’achat

Frais de port

TOTALT.T.C




